
Nos entrées 

Salade composée du moment 

9.- 

La poêlée de champignons, oeuf parfait à 64°, émulsion à l’essence de truffe 

22.- 

Le carpaccio de St-Jacques aux fruits de la passion, baies roses de Madagascar et zeste de 
citron vert 

26.- 

Fines tranches de boeuf en carpaccio, pesto au basilic et ses copeaux de parmesan 

22.- / 32.- 

La tartelette feuilletée aux poireaux, suprême de caille et sot l’y laisse rôtis 

26.- 

Le tartare de boeuf du boucher à l’italienne 

26.- / 36.- 

Nos plats 

La marmite du pêcheur parfumée à la citronnelle  

42.- 

Le burger de confit de canard et sa tranche de foie gras poêlée 

38.- 

L’onglet de boeuf et sa réduction à l’échalote  

34.- 

Le carré d’agneau d’Irlande en croûte d’herbes et sauce à l’ail noir 

45.-  

Les tagliatelles al carbonara au lard de Colonnata et son oeuf parfait  

28.- 

Nos desserts maison 

Le tiramisu du moment et sa boule de glace 

13.- 

La sélection de fromages affinés par Claude Luisier et ses condiments 

16.- 

Le moelleux au chocolat et sa boule de glace  

15.- 

La tarte tatin revisitée et sa boule de glace vanille macadamia 

15.-


